
Tagesmenü
Montag Karotten-Apfelcremesuppe Freitag Zwiebelsuppe, Safran

Hausgemachter Hackbraten 
Nudeln 
Wurzelgemüse 

Roastbeef, Sauce Béarnaise 
Risotto 
Spinat

Espresso Macchiato 
Mousse

Mango-Orangen Smoothie

Hauptgang/Menü CHF 23.00/30.00 Hauptgang/Menü CHF 25.00/32.00

Dienstag Pilzcremesuppe Samstag Steckrübensuppe, Kokos 
und IngwerPouletgeschnetzeltes süss-sauer 

Basmatireis 
Gemüse

Schweinsfilet am Stück gebraten 
mit Calvadossauce 
Pizokel, Bohnenbündel

Gebackene Banane, Honig 
und Kokosglace

Weisses Schokoladenmousse- 
parfait, Orangenfilets, Himbeeren

Hauptgang/Menü CHF 23.00/30.00 Hauptgang/Menü CHF 27.00/34.00

Mittwoch Gelberbssuppe Sonntag Zucchetticremesuppe
Paniertes Schnitzel 
Pommes frites 
Grilltomate

Kalbsvoressen mit grüner 
Pfefferrahmsauce 
Penne, buntes Gemüse

Karottenküchlein Hausgemachte 
Bündner Nusstorte

Hauptgang/Menü CHF 24.00/31.00 Hauptgang/Menü CHF 24.00/31.00

Donnerstag Kraftbrühe, Flädli
Lasagne 
Salat
Karamelflan

Sämtliche Preise verstehen sich inklusive 
Mehrwertsteuer 
Unkostenbetrag für Abänderungen: Fr. 2.00

Hauptgang/Menü CHF 22.00/29.00

Rind CH, Kalb CH, Schwein CH, Geflügel CH/PL
Crevetten Vietnam     Fisch  Deutschland/Schottland

Frittierte Gerichte sind mit Sonnenblumenöl zubereitet.

Werte Gäste, Angaben zu Zutaten, welche Allergien 
oder andere unerwünschte Reaktionen auslösen 
können, erhalten Sie auf Nachfrage beim  
Service Personal.

Herkunft Brot, Sesam-Buns, Toast und 
Feinbackwaren 
Schweiz 
Herkunft Holzfällersandwich, Naam 
Deutschland

Volksmusikwoch


